olue

WATCH THE
VIDEO <9

ITALIA, 1895,


https://www.youtube.com/watch?v=XNiEpnTB8P4&feature=youtu.be

Ka'wa' jak Z kaWiarni EYS.'TEMSTWORZONYDLA FIRM

CO d Z i E nni EW TW O im il 56 Gockorale Zareho w mewialim burze
Imiejscu pracy

salonie ustugowym, jak i miejscach pracy zatrudniajgcych
setki osob.
L

2.

DUZY WYBOR MIESZANEK

Dzieki szczelnie zamknietym kapsutom kazda porcja kawy
to gwarancja najwyzszej jakosci i Swiezosci mielonych
ziaren. Szeroki wybor mieszanek wzbogaconych

0 aromatyczne dodatki pozwala zaspokoic oczekiwania
Nnajbardziej wymagajgcych klientow, dajgc mozliwosc
ciggtego odkrywania i testowania nowych smakow.

5.

NOWOCZESNE EKSPRESY

Urzgdzenia zaprojektowane tak, aby kazdy mogt
delektowac sie 100% wtoska kawg w swoim miejscu

oracy.
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TORINO,
ITALIA,1895.

System Lavazza Blue:

nowe logo

LAVATLIR

e

Lepsza widocznos$é samej hazwy

Lavazza,

Wzmochnienie identyfikacji
i spéjnosci marki Lavazza BLUE
z firma Lavazza.

czytelniejsze oznaczenie

BLUE jako submarki.

Nowoczesniejszy i bardziej
atrakcyjny wyglad nowego
logo zgodny z tozsamoscia
Lavazza.




System Blue
W piguice

Ekspresy ' Kapsuly

— s>
i @’7"@1‘ \ DOSKONALA — —

TECHNOLOGIA
=  GWARANCJA
DOSKONALEJ

Pozwala na uzyskanie
idealnej cremy | doskonate],
gestej konsystencji kawy.

Swiezo zmielona kawa zamknieta
W nowoczesnej kapsule zachowuje
caty swoj smak i aromat az do
Mmomentu ekstrakcji.

PREINFUZJA TER R OPTYMALNA ILOSC DOSKONALA JAKOSC
Jej zastosowanie wptywa Kontrola optymalnej

T Sy temperatury na kazdym KaZd.a kapsuta to.stararmie Mies,zanki tworzone z najlepszej
intensywnosci smaku etapie parzenia kawy. odmierzona porcja kawy Jakosci ziaren pochodzacych
| aromatu kawy. lub iNnNnego napoju gorgcego. z roznych zakatkow swiata.

TORINO,
ITALIA,1895.




Szerokil Wyhf)r LINIE SMAKOWE
produktow stworzony
by pobudzac zmysty

Delikatne nuty kwiatdw i owocow,
miekka tekstura i aksamitna crema.
Przewaga ziaren Arabica o srednim
stopniu wypalenia i bogatym,
intensywnym aromacie.

- &
INTENSYWNA

Wzbogacona o przyprawy, od kakao

po kardamon i czarny pieprz.

Mieszanki z tej linii majg intensywny
smak i gestg strukture, gtdwnie za sprawg
wiekszej ilosci ziaren Robusta i tradycyjnej
metody palenia, nadajgcej im typowy
potudniowo witoski smak.

HARMONIJNA

Dodatki w postaci mlecznej

czekolady czy orzechdéw sprawiaja,

ze mieszanki z tej linii sg doskonale
zbalansowane. Petny smak gwarantujg
starannie dobrane ziarna oraz wybrane
stopnie ich palenia.

TORINO,
ITALIA,1895.




Kapsutly Blue

Mieszanki kawy mielonej dla OCS

avA1Ln _
blue

Aromatyczna i stodka
100% Avrabica

7w

Sredni

O
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avArLLRn _
blue,

Aromatyczna i stodka
100% Arabica

6/) 0)

Sredni

Lungo - 90 cc

TORINO,
ITALIA,1895.

savA1LRn _

Gesta i petna smaku
100% Arabica

g, @

-

Sredni

LavALLR _
blue,

Stodka i kremowa
100% Arabica

7, ()

Sredni

HARMONIJNE

LavALLn _
blus

Aromatyczna i stodka
100% Arabica

8, 0

-

glelen)%

avALLRn _
blue .

¥

\MABILE _

AMABILE

Czekoladowa i delikatna

OO

Sredni

savA1Ln _
blus.

Czekoladowa i intensywna

0

INTENSYWNE

LavALLn _

RICCO

Czekoladowa
i petna smaku

& @

glelen)%

avALLn _
blue,

Czekoladowa i gesta

10 0

BEZKOFEINOWE

savA1Ln _
blue

Czekoladowa i stodka
100% Arabica
6/:» “)

Sredni

avATLR _
blue,

: DECAFFEINATD 4

R , SOAVE .

Czekoladowa i stodka
100% Arabica

5) (®)

Sredni

—°

/7 —~
'\10/1 Intensywnosé Q‘) Stopien

~= palenia




System Blue

Opakowanie dedykowane klientom OCS
Wygodne dla klienta opakowania
z layoutem odpowiadajgcym poszczegolnym produktom

LAVATLR -

TORINO,ITALIA,1895

100

KAPSULEK

CAFFE CREMA LUNGO 100

¥
100 7' wp |
CAPSULES IMTEMSITY 20 cc u "A“n y
blue

TORINO,
ITALIA,1895.



Kap Suly Blue NAPOJE GORACE

Oferta napojow goracych

Nie chodzi tylko o kawe:
Lavazza Blue oferuje peten zakres
wysmienitych napojow.

LavA11n LavA11n
blue blue

TEAL
LIMONE CAMOMILLA

HERBATA CYTRYNOWA RUMIANEK

LavA11n LavA11n
blue blue

BEVANDA s CHOCO

BIANCA FONDENTE

NAPOJ MLECZNY GORACA CZEKOLADA

LavA11n tavA11n
blue blue

< <

KAWA ZBOZOWA ZEN-SZEN

TORINO,
ITALIA,1895.




Blue OCS
nowe ekspresy

Intuicyjne i tatwe w obstudze ekspresy, charakteryzujg sie howoczesnym
wydladem oraz doskonatg jakoscig, dzieki zastosowaniu materiatéw
premium. Wystarczy jeden przycisk, aby przygotowac kazdy rodzaj kawy
lub napoju kawowego na bazie mleka.

TORINO,
ITALIA,1895. —



Blue OCS
nowe ekspresy

1 0 0 Q/ CIAGLE UDOSKONALANIE
0, TECHNOLOGII EKSPRESOW
niezawodnosci OD ETAPU PROJEKTOWANIA

PO PRODUKCJE

KONTROLA
PRODUKTU
W MAGAZYNIE




Ekspresy Blue dla OCS

Nowe ekspresy zostaty stworzone zaréwno dla SOHO,
matych i duzych biur, miejsc ustugowych i miejsc pracy.

Z Z Z Z

reddot design award reddot design award reddot design award reddot design award
winner 2018 winner 2018 winner 2018 i

DESIGN DESIGN DESIGN DESIGN
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2018 2018 2018 2018

POJEMNOSC: POJEMNOSC: ' POJEMNOSC: y POJEMNOSC:

7 tavAuin W\

W wvAun N
blue

A

WYBORY

TYLKO
ESPRESSO ESPRESSO _ ESPRESSO

S 1
,

‘ DO 5 ZUZYTYCH ‘ DO 9 ZUZYTYCH ‘ DO 15 ZUZYTYCH ‘ DO 15 ZUZYTYCH

#

KAPSUL KAPSUL KAPSUL KAPSUL

CLASSY MINI CLASSY COMPACT CLASSY CLASSY&MILK

Dt x Szer x Wys Dt x Szer x Wys Dt x Szer x Wys Dt x Szer x Wys
cm 13.5 x 26 x 34 cm 16.5 x 29,5 x 37 cm 20 x 35 x 41 cm 20 x 35 x 41

MALE/SREDNIE ) SREDNIE ) SREDNIE )
BIURA @ 410 BIURA @ 11-20 BIURA @ 11-20

TORINO,
ITALIA,1895.




Ekspresy Blue dla OCS
©

POJEMNOSC: POJEMNOSC:
41T Z6LT

tavA11n > F |

-~

4o

n_
7 o

tavA11n

PODLACZENIE 4 \ MLEKO W PROSZKU

NA SWIEZE MLEKO | CZEKOLADA

DO 25 ZUZYTYCH DO 25 ZUZYTYCH
KAPSUL

MOZLIWOSC o RE 5 WYSOKOSCI
PODLACZENIA | FILIZANKI/KUBKA

: — = DLA KAZDEGO
BIEZACEJ WODY e =
A WYBORU

LB 2317 LB 2600 MAGYSTRA

Dt x Szer x Wys Dt x Szer x Wys
cm 28 x 48 x 38 cm 31 x 56 x 45

DUZE DUZE
BIURA BIURA

TORINO,
ITALIA,1895.




LAVAT1LA

TORINO,ITALIA,1895

Zamow szczegotowa oferte dla OCS

Endurance Sp. z o.0.
oficjalny dystrybutor Lavazza w Polsce

Kontakt:

Piotr Drozdowski / Kierownik sprzedazy OCS
p.drozdowski@endurance.net.pl
tel. kom. +48 603 447 707



	Button 2: 


